Kalte und kleine Gerichte

? ehratene /Dﬁaf/aé nit Wablkussers

Zubereitung:

Schneide die Pfirsiche in gleichméBige Spalten.

€rhitze bei mittlerer Hitze die Butter in einer Pfanne bis sie aufschéumt
und gib dann die Pfirsiche und den Zucker dazu. Brate die Spalten 2-4
Minuten in der Pfanne und gib dann den Zitronen-Orangensaft mit dem
Baccardi dazu und lass es einmal kurz durchkochen.

Gib dann die Pfirsichspalten in einen Suppenteller und setze eine Kugel
Woalnusseis darauf. Mit Minze garnieren.

Serviere dieses Sommernachtsdessert noch warm.

Zum trinken passt ein Glas Prosecco oder Welschriesling hervorragend
dazu.

Portionen: 2
€infach
Schnell zubereitet

Lalaten:
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2 b Butter

7 L bpauner Lucker
& aft einer 1/2 Litrone
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